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1. Dzielarka grawimetryczna VX222 Rheon z
bezstresowym systemem podziatu ciasta

Rheon / HERT Sp. z o.0. Sp.k.

Dzielarka grawimetryczna VX222 Rheon dzieli najbardziej
wymagajace ciasto bardzo doktadnie pod wzgledem wagi i
bardzo delikatnie dzieki czemu otrzymujemy pieczywo
wysokiej jakosci.

2. Komorowa myjka obrotowa wézkéw XWW-100

Przedsiebiorstwo Handlowo-Ustugowo-Produkcyjne
CLEVRO Robert Klemba

Komorowa myjka wodzkdé4w wyposazona jest w platforme
obrotowg, na ktorg tadowane sg wozki oraz system gtowic
myjacych napedzanych mechanicznie, ktéry w potaczeniu z
podwojnym uktadem pomp zapewnia najwyzsze parametry
mycia: site mycia oraz pokrycie. Zastosowany uktad gtowic
myjacych potaczony z platforma obrotowa oraz wysoka sita
mycia daje unikalny i najmocniejszy na rynku uktad mycia z
powodzeniem stosowany w przemysle miesnym, rybnym i
piekarniczym. Uzupetnieniem najwyzszej sity mycia jest
mozliwos¢ ogrzewania kapieli myjacej za pomoca wszystkich
dostepnych rodzajow ogrzewania: elektryczne, parowe- zywa
para lub wymiennik, gazowe lub olejowe, przy czym warto
zaznaczy¢ ze jako jedyni na rynku oferujemy ogrzewanie
gazowe i olejowe, dzieki zastosowaniu specjalnych
wymiennikow przystosowanych do pracy w brudnej wodzie.
Wystepuje w  wersji  zagtebionej w posadzke oraz
naposadzkowej z najazdami. Jako jedyna na rynku posiada
takze mozliwos¢ instalacji obrotowych filtrow bebnowych.




3. OPTIX
FOODMATE B.V.

OPTiX to urzadzenie do obrobki catych ud kurczaka. Maszyna
trybuje udo i odcina ko$¢ udowa, tworzac wysokiej jakosci
podudzie i filet z uda bez kosci. Charakteryzuje sie duza
wydajnoscia i zaawansowanym systemem rentgenowskim.
OPTiX moze obstuzy¢ do 14.400 ud kurczaka na godzine.
Maszyna mierzy kazdg noge i w oparciu o zdjecia
rentgenowskie automatycznie dostosowuje kazde strzemie z
produktem do optymalnych ustawien, co skutkuje niezrownana
wydajnoscia i  doskonatymi  cieciami  anatomicznymi.
Trybownica zostata zaprojektowana zgodnie z najnowszymi
przepisami dotyczacymi higieny i bezpieczenstwa, dzieki
czemu jest bezpieczng dla zywnosci i zrbwnowazong maszyna.
Zatadunek moze by¢ wykonywany recznie przez 4 osoby lub za
pomocg automatycznego systemu przewieszania nég
Foodmate.

4. PItA TASMOWA BLADESTOP
WEINDICH Sp. j.

Pita taSmowa z wiodaca na sSwiecie technologia w zakresie
bezpieczenstwa pracy BladeStop™, zostata zaprojektowana z
mysla o tym, aby zmniejszy¢ ryzyko zranienia poprzez
natychmiastowe, mechaniczne zatrzymanie ostrza, gdy
urzadzenie wykryje, ze doszto do niepozadanego kontaktu
operatora z ostrzem. Dzieki zastosowaniu tej technologii
ryzyko wypadku przy pracy znacznie maleje, nawet przy
trudnych warunkach pracy pity.

5. Wielogtowica mgtowa chtodzaca
Telesto Sp. z o.0.

Firma Telesto w ubiegtym roku opracowata system mgtowy,
stuzacy do chtodzenia wyrobéw wedliniarskich po procesie
wedzenia/parzenia. Badania prowadzone u producentéw
wedlin, wykazaty ze zastosowanie tego systemu poskutkowato
ogromnymi oszczednosciami w zuzyciu wody a co za tym idzie
w ograniczeniu ilosci Sciekow.

Podczas préb, spadek zuzycia wody wahat sie miedzy 50% do
nawet 70%. Z wyliczeh wyszta jeszcze jedna ciekawa zaleznos¢
- zwrot kosztéw instalacji systemu jest po okoto 6-8
miesigcach. Dzieki temu, udato sie wdrozy¢ pierwsze systemy i
uzyskac¢ bardzo dobre referencje.




